Дата__________________
Прізвище та ім’я____________________________________________________________
Домашня практична робота.
Дослідження властивостей та виявлення органічних сполук.
Мета: навчитися визначати органічні речовини у домашніх умовах, досліджувати їх властивості, розпізнавати фальсифікацію харчових продуктів,  натуральні та синтетичні волокна; розвивати вміння складати план експерименту та проводити його, робити висновки та узагальнення.
Реактиви та обладнання: _____________________________________________________
__________________________________________________________________________
Порядок виконання роботи.
1. Перед виконанням роботи уважно прочитай правила техніки безпеки.
Інструкція з техніки безпеки:
1. Точно дотримуйся рекомендацій вчителя.
1. Починай роботу тоді, коли зрозумієш усі дії. Перед початком досліду уважно прочитай описання від початку і до кінця. Зручно розмісти на робочому столі усе, що пригодиться для досліду: посуд, реактиви, ганчірку.
1. Ніколи не пий і не їж речовин, які використовуєш в своїх дослідах, а також не дозволяй їм потрапляти тобі в очі, рот.
1. Нюхай їх обережно, поступово підносячи речовину до носа, до моменту відчуття запаху.
1. Зроби так, щоб всі речовини знаходилися в недоступному для маленьких дітей місці.
1. Якщо ти відлучився від своєї експериментальної роботи, або залишив на якийсь час, залиш поряд з нею записку, щоб ніхто не зіпсував тобі дослід.
1. Після закінчення роботи наведи порядок на робочому місці, вимий руки та провітри кімнату.
2. Визначення крохмалю у продуктах харчування (вареній ковбасі, соусі. кондитерський крем, картопля, сметана, хліб, тощо).
Помісти невелику кількість досліджуваних продуктів у посудину. Розведи аптечний препарат «Спиртовий розчин йоду» кип’яченою водою до кольору міцного чаю. Додай кілька крапель розчину йоду до досліджуваних продуктів.
· Які зміни спостерігалися у кожному випадку?______________________________
________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Яку речовини було визначено у продуктах харчування? До якого класу вона належить? Запиши формулу речовини. ____________________________________
________________________________________________________________________
________________________________________________________________________
· Які ще продукти харчування містять крохмаль? Для чого у ковбасу, соуси, сметану, тощо  добавляють крохмаль? ___________________________________
_______________________________________________________________________
_______________________________________________________________________
3. Властивості кислот.
Досліди дію оцтової кислоти на харчову соду. Складіть рівняння реакції.  Де використовується ця реакція?________________________________________________
_________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________
 Досліди дію оцтової кислоти на шматок накипу з чайнику. Вважаючи, що до складу накипу входять карбонати кальцію та магнію, складіть рівняння реакцій. Для чого використовується ця реакція?____________________________________________
__________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________
4.Дослідження властивостей білків .
А) Денатурація.
  Важливою властивістю білка є денатурація - руйнування просторової структури білка, яке призводить до втрати біологічної активності. 
На розчин білка яйця подійте концентрованим розчином спирту (аптечний препарат). Що спостерігається?________________________________________________________
Зробіть висновок про шкоду алкоголю на організм.______________________________
_______________________________________________________________________
                    Обережно нагрійте розчин білка яйця. Що спостерігається?_______________________
Додайте до білка молока кілька крапель оцтової кислоти. Що спостерігається? _________________________________________________________________________ 
Де ви бачили схожий процес?________________________________________________

Б)Розпізнавання натуральних та синтетичних волокон за продуктами горіння.
. 
     Найкращий спосіб визначення типу волокна – за характером горіння. Ви, як грамотні споживачі, повинні вміти розпізнавати волокна. 
Приготуйте три нитки: вовняну (або натуральну шовкову), бавовняну та синтетичну (капронову). Потримайте пінцетом над полум`ям свічки кожну. Опишіть спостереження:_____________________________________________________________
__________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________
Зробіть висновки: ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Результати експерименту та висновки:
Де у повсякденному житті  ви можете використати знання отримані на практичній роботі __________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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